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MINISTERSTVO ZEMEDELSTVI

Akce TPS
verejné
stravovani

TPS Uplatnéni lokalnich
potravin ve verejném
stravovani zfizenou CSV

26. KVETNA 2025

- Od 10:00 do 15:00 hodin
- Prezence je mozna od 08:00 hodin

I
PRAHA

NARODNI| ZEMEDELSKE MUZEUM
Kostelni 1300/44
170 00 Praha, HoleSovice

EVROPSKA UNIE

Evropsky zemédélsky fond pro rozvoj venkova
Evropa investuje do venkovskych oblasti.
Program rozvoje venkova

SZIF

V ramci aktivit Celostatni sité pro venkov
Vas srde¢né zveme na setkani Tematické
pracovni skupiny ,,Uplatnéni lokalnich
potravin ve verejném stravovani“.

Propojte Skolni jidelny a vefejné stravovani
s mistnimi farmafi a potravinafri.

Chcete posilit spolupraci mezi stravovacimi
zafizenimi a lokalnimi producenty?

Prijdte se inspirovat strategii a zapojte se do
rozvoje regionalniho stravovani.

Na co se muizete tésit?

+ Inspirativni panelova diskuse s
odborniky a zastupci praxe

« Workshop s kuchafi zaméfreny na praci s
lokalnimi surovinami a tvorbu sezonnich
jidelnicku

v Diskuse o zapojeni lokalnich dodavatell
do vefejného stravovani

« Prostor pro sdileni zkuSenosti

a navazani novych partnerstvi

28 Pro koho je akce uréena?

Skolni jidelny, vefejné stravovaci zafizeni,
zastupce statni spravy, zemédélce

a podnikatele v oblasti potravinarstvi.

Registrace probiha do 25. kvétna 2025:
Link zde:
https://fforms.gle/XJHJELP1{SC|ZKbHA

Vice informaci:

Ing. Karolina Menclova

Re +420 602 542 602
tajemnik.tps@gmail.com
TéSime se na setkani s Vami!
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PROGRAM ROZVOJE VENKOVA

CELOSTATNI SIT PRO VENKOV


https://forms.gle/XJHJELP1fSCjZKbHA
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MINISTERSTVO ZEMEDELSTVI

PROGRAM

SZIF

Uplatneni lokalnich potravin ve verejném stravovani

08:00 — 10:00
Zasedaci mistnost
Registrace, oberstveni

WORKSHOPY

09:00 — 11:00

Gastrostudio ve lll. patire
Zahajeni workshopu I.
skupina

Martin Stanék / Tomas Popp

11:00-11:30
Predsali ve lll. patre
Prestavka na obéd

11:30 - 13:15

Gastrostudio ve lll. patre
Zahajeni workshopu Il
skupina

Martin Stanék / Tomas Popp

13:15-15:00

Gastrostudio ve lll. patie
Zahajeni workshopu
lll.skupina

Martin Stanék / Tomas Popp

*zmeéna programu
vyhrazena

Program rozvoje venkova

PREZENTACE V SALE

10:00 — 10:15 Sal ve lll. patie

Zahajeni

Doc. Ing. Jan Moudry, Ph.D., pfedseda TPS Uplatnéni lokalnich
potravin ve vefejném stravovani

10:15 — 11:00 Sal ve lll. patie

Odbér lokalnich produkti ve verejném stravovani: vyzvy a
prilezitosti

Doc. Ing. Jan Moudry, Ph.D., pfedseda TPS Uplatnéni lokalnich
potravin ve vefejném stravovani

Panelova diskuse — logistické otazky a reseni

11:00 — 11:30 Predsali ve lll. patie
Prestavka na obéd

11:30 — 12:15 Sal ve lll. patre

Strategie odpovédného stravovani ve skolnich jidelnach
Lenka Hollerova, DiS., vedouci oddéleni vefejnych zakazek,
Méstsky urad Ji¢in

Panelova diskuse — sit'ovani a spoluprace s dodavateli

12:15 — 13:00 Sal ve lll. patre

Udrzitelné potraviny v nemocni¢nim i Skolnim stravovani
Mgr. Monika Dobrovodska, Ministerstvo pro mistni rozvoj,
Odbor strategii, prava a podpory

Panelova diskuse — nastaveni smluvnich podminek

13:00 — 13:15 Predsali ve lll. patie
Prestavka

13:15 — 14:50 Prostory ve lll. patie
Networking a volna diskuse mezi u€astniky

14:50 — 15:00 Ukonc¢eni setkani
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MINISTERSTVO ZEMEDELSTVI

Medailonky prezentujicich a lektori workshopu

Tomas Popp je vyznamny Cesky gastronom, $éfkuchaf a manazer Narodniho tymu kuchar( a
cukraitt CR. Prosazuje vareni z kvalitnich a lokalnich surovin a dlouhodob& podporuje
regionalni producenty. Od roku 2010 organizuje Plzefniské farmarské trhy. Pod jeho vedenim
narodni tym dosahl mezinarodnich Uspéchu, napfiklad vitézstvi v Singapuru a 8. misto na
Svétovém poharu v Lucembursku. Je znamy také z pofadu GurmetLab na CT a spolupracoval
s Bageterii Boulevard. Svym pfistupem spojuje gastronomii s ekologickou odpovédnosti a
osvétu s chuti.

Martin Stanék je vyrazny &esky $éfkuchar. Uspé&sné soutéZi nejen na kuchafskych
Olympiadach, ale i v narodnim kole Bocuse d’Or. Zku$enosti sbiral i v zahraniéi, napfiklad u
michelinského $éfkucharfe Yannicka Allého. Od roku 2014 plsobi ve spole¢nosti Perfect
Canteen jako Creative Chef. Vénuje se i vyuce v Gourmet Academy. Je ¢lenem Narodniho
tymu kuchaf a cukraid CR. Podporuje projekt Zachrarn obé&d proti plytvani potravinami. V
gastronomii klade dliraz na kreativitu, kvalitu a udrzitelnost.

Doc. Ing. Jan Moudry, Ph.D. je docentem na Katedfe agroekosystémi Zemédélské a technologické fakulty
Jihogeské univerzity v Ceskych Bud&jovicich. Specializuje se na agroekologii, udrzitelné
zemédelstvi a dopady zemeédélstvi na zivotni prostredi, v€etné ekologického a socialniho
zemeédélstvi. Je aktivni v Fadé narodnich i mezinarodnich vyzkumnych a vzdélavacich projekt.
Pasobi jako mistopfedseda Ceské technologické platformy pro ekologické zemédélstvi a
pfedseda Asociace socialniho zemédélstvi. Je ¢lenem Fidicich vybord a pracovnich skupin
zaméFenych na ekologické zemé&dé&lstvi a agroekologii pfi Ministerstvu zemédélstvi CR a
Evropské komisi. Dale vyu€uje i na Farmarské Skole v Praze.

Lenka Hollerova, DiS.je vedouci oddéleni vefejnych zakdzek na méstském uradé Ji€in.
Aktivné se vénuje prosazovani principt odpovédného vefejného zadavani. Pod jejim vedenim
mésto JiCin implementovalo do svych vnitfnich smérnic prvky spole€enské odpovédnosti, jako
je podpora ekologicky Setrnych FeSeni, férovych dodavatelskych vztaht a socialnich aspektu
pfi zadavani vefejnych zakazek.

Mgr. Monika Dobrovodska se na Ministerstvu pro mistni rozvoj vénuje environmentalné a socialné odpovédnému
vefejnému zadavani. V navaznosti na Narodni strategii vefejného zadavani pfipravuje Minimalni
standardy OVZ pro vybrané pfedméty pinéni, které si kladou za cil, aby se udrZitelné nakupy
verejné spravy staly standardem a pfinasely benefity v oblasti socialni soudrznosti,
minimalizovaly negativni environmentalni dopady a podporovaly MSP, socialni podnikani a
dalSi. V pfedchozich projektech na MPSV se vénovala metodice OVZ, zejména Metodice
odpovédného vefejného zadavani a pfistupu k implementaci OVZ v organizaci. Monika
¥ vystudovala Pravnickou fakultu Masarykovy univerzity v Brné. PUsobila vice nez 10 let na Statni
zemedelske a potravmarske inspekci, kde také vedla pravni a legislativni oddéleni ustfedniho inspektoratu. Na dva
roky byla vyslana jako narodni expertka na pravni oddéleni Generalniho feditelstvi pro zdravi a ochranu spotfebitele
Evropské komise (DG SANTE). Zaméfuje se na udrzitelné nakupy potravin.
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